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PATATINE CLASSICHE €65
PATATE FRESCHE FRITTE CON LA PROPRIA BUCCIA
TAGLIATE A BASTONCINO

PATATINE RUSPANTI ALLARANCIA €65
PATATE FRESCHE FRITTE CON LA PROPRIA BUCCIA,
ZESTE DI ARANCIA SICILIANA

PATATINE RUSPANTI AL SALE €¢5

PATATE FRESCHE FRITTE CON LA PROPRIA BUCCIA, SALE

PATATINE RUSPANTI AL LIME €65
PATATE FRESCHE FRITTE CON LA PROPRIA BUCCIA,
SPREMUTA DI LIME, PEPE NERO

FISH&CHIPS |1 Pezzo €6

FILETTO DI BACCALA FRITTO CON PATATINE RUSPANTI AL LIME

ARANCINO O ARANCINA? ARANCINU! | pezzo €3

ARANCINO SICILIANO AL TRUNZO DI ACI @ E RAGUSANO DOP

g l:
NON C'E SICILIANO CHE POSSA RINUNCIARV
LE ALICI COME 50L0 QU! SAPPIAMO FARLE

ARANCINI MASCULINI! | pezzo €35
ARANCINO SICILIANO Al MASCULINI,
PECORINO SICILIANO, FINOCCHIETTO SELVATICO, PINOLI,
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA G-

ARANCINO AL GAMBERO ROSSO | rezzo €7

CON ROBIOLA DI ROCCAVERANO @V ED ASPARAGI

PANELLE E MORTADELLA | Pezzo €3
PANELLE DI CECI PALERMITANE ACCOMPAGNATE CON
MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @, SPREMUTA DI LIMONE E PEPE NERO

RAGUSANO IN CARROZZA

CON MIELE E MANDORLE | PeEzzo €25
CACIO RAGUSANO FRESCO, PANATO E FRITTO,
SERVITO CON MIELE SICILIANO E MANDORLE

CROCCHE | PEzzo €3
CROCCHETTA DI PATATE RIPIENA CON PROSCIUTTO COTTO
“SAN GIOVANNI” CAPITELLI, PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA,
CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI

FRITTATINA DI PASTA

ALLA GENOVESE DI CARNE | Pezzo €55
BESCIAMELLA, PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA,
SUGO ALLA GENOVESE, PECORINO SICILIANO

FIORI DI ZUCCA <10
FIORI DI ZUCCA RIPIENI (4 GRANDI O 6 PICCOLI, DECIDE L'ORTO)
CON ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @V
E PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @\

COPERTO € 2,5
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TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO ORIGINALI, PENSATE E REALIZZATE NELLO STILE DI
FRUMENTO. LETROVERETE SUDDIVISE PER CATEGORIE INTUITIVE (LE MARGHERITE, LE
PIZZE COI SALUMI, LE PIZZE COL PESCE, LE PIZZE DI CAMPAGNA). ACCANTO AD OGNI
PIZZA TROVERETE PERO UN PICCOLO “MARCHIO”, ATTRAVERSO CUI VI RACCONTIAMO

CHE SIGNIFICATO HANNO PER LA NOSTRA FILOSOFIA. PER OGNI PIZZA POTETE SCEGLIERE
TRA QUESTI IMPASTI DIVERSI, CHE TROVATE QUI A FONDO PAGINA!

@ EVERGREEN
UNA SELEZIONE DI PIZZE VEGETARIANE,
DA SEMPRE TRA LE NOSTRE PREFERITE, COSTRUITA E
CONTINUAMENTE RINNOVATA NEL SEGNO DELLA
SOSTENIBILITA ALIMENTARE E AMBIENTALE.

' KM BUONO
NON CI ACCONTENTIAMO DEL CHILOMETRO ZERO,
PERCHE OGNI PRODOTTO HA UN SUO “CHILOMETRO BUONO”:
ED E FIN Li CHE NOI ANDIAMO A SELEZIONARLO PER DARVI LA
POSSIBILITA DI ASSAGGIARE LE COSE PIU BUONIE,
FATTE DAI VERI ARTIGIANI DEL GUSTO.

Y AUTOCTONE
DAL MARE AL VULCANO, ATTRAVERSO LA TERRA
CHE CI CIRCONDA: QUESTE PIZZE SONO IL NOSTRO OMAGGIO
ALLA NATURALE RICCHEZZA DEL LUOGO IN CUI LAVORIAMO E
Al PESCATORI, Al CONTADINI E AGLI ALLEVATORI CHE
CI CONSENTONO DI FARLO.

STAGIONALI
QUI TROVATE SEMPRE QUALCOSA DI NUOVO! SONO LE PIZZE
ISPIRATE ALLA STAGIONE IN CORSO, ALLE PRIMIZIE DELL'ORTO E
ALLA NOSTRA VOGLIA DI CELEBRARLE.

$ #SENZAFRETTA
“LE COSE BUONE ARRIVANO SEMPRE SENZA FRETTA”
E IL NOSTRO MOTTO. QUESTE PIZZE, MOLTE DELLE QUALI
ARRICCHITE DA MATERIE PRIME DI GRANDE PREGIO, SONO
QUELLE CHE RAPPRESENTANO DI PIU LA NOSTRA IDEA
DI PIZZA CONTEMPORANEA.

/% Aol 1/70 A

IN CUCINA UTILIZZIAMO SOLO SALE MARINO DI TRAPANI @}y, PRODOTTO
ARTIGIANALMENTE E RACCOLTO CON METODI SOSTENIBILI NELLA RISERVA
NATURALE DELLE SALINE DI TRAPANI E PACECO, GESTITA DAL WWEF.

L’OLIO EVO FRUMENTO FEAT OLIVE FA PARTE DELLA NOSTRA SELEZIONE
DI PRODOTTI SICILIANI ECCELLENTI.

LAZIENDA SERAFICA LO PRODUCE SUL VERSANTE SUD DELLETNA, CON
NOCELLARA ETNEA IN PUREZZA, DA UN’UNICA PARTICELLA A 1000 METRI
SUL LIVELLO DEL MARE.

ABBIAMO SCELTO MAIONESE E KETCHUP ITALIANI E BIOLOGICI.
LI PRODUCE CEREALTERRA, IMPRESA AGRICOLA FAMILIARE PIEMONTESE, DI
CUI CONDIVIDIAMO LA GRANDE ATTENZIONE ALLALIMENTAZIONE SANA.

%MW L ompaili

LIMPASTO DI FRUMENTO —

IL NOSTRO IMPASTO PIU RAPPRESENTATIVO, ALLA BASE DELLA NOSTRA
IDEA DI PIZZA SICILIANA: SOLO GRANI ANTICHI SICILIANI RUSSELLO E
PERCIASACCHI, COLTIVATI IN BIOLOGICO E MACINATI A PIETRA DAL
MULINO ANGELICA DI MODICA. LIMPASTO SARA PIU SOTTILE E RUSTICO,
CON UN GENUINO GUSTO DI FRUMENTO. PROVATELO SOPRATTUTTO CON
LE NOSTRE PIZZE STAGIONALI E DI CAMPAGNA!

IMPASTO NAPOLETANO 5750 A RUOTA DI CARRO

IMPASTO A BASE DI FARINA BIANCA DA AGRICOLTURA SOSTENIBILE PETRA,
MACINATA DAl MUGNAI PADOVANI DI FAMIGLIA ULTRACENTENARIA DEL
MOLINO QUAGLIA. DOPO UNA LUNGA MATURAZIONE DELLIMPASTO,

A NOI PIACE STENDERE LA PIZZA COL PIU ANTICO DEI METODI
TRADIZIONALI NAPOLETANI: QUELLO A RUOTA DI CARRO. PROVALA CON
UNA DELLE NOSTRE MARGHERITE PER SCOPRIRE IL SUO MASSIMO GUSTO!

FACCIAMO PARTE DI NEL NOSTRO
@ MENU TROVATE
1o 13 PRESIDI
Slow Food® SLOW FOOD Gv

Alleanza dei Cuochi

frumenio
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LE PIZZE&

wohghun o

NON SOLO UNA, MA UN’INTERA COLLEZIONE ISPIRATA
ALLESSENZA DELLA STORIA E DEL GUSTO,
RACCHIUSA DA SEMPRE NELLA PIZZA MARGHERITA

UN POMODOR0 ¢ He ;
SEMBRA NAT
VINCENZ 0 PER TR
o Rl;: 0 GRACI L0 CUSToDIVA TRA | RMQSFOR?‘"RS‘ IN SALSAI
ROVATO 1 semigp ¢ RDI D'INFANZIp,

ToR
PER LA FORTUNA pELLA Nosmﬁ'?{z"z“nf’“’""“"-

MARGHERITA CLASSICA ¢
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V,
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO, BASILICO

SAN MARZANO <11
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V,
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP, BASILICO

UNA ROTONDA E PERFETTA NUVOLA BIANCA:
CHE TRASUDA FRESCHISSIME &0CCE DI LATTE "
RIGOROSAMENTE DALLE BUFALE DELLA PIANA DEL

MARGHERITA DOP <1
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, BASILICO, GRATTUGIA DI PARMIGIANO
REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI

PICCOLI ARTIGIANI DELLA PROVINCIA DI SALER

NO LAVORANO
IL LATTE FRESCO DEI MONT! PIACENTINI PER PRESERVNS\?E IN
QUESTO PRODOTTO GENUINITA E &USTO

MARINARA DI ACCIUGHE ¢ 12
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V,
POMODORINO ROSSO INFORNATO, CREMA DI AGLIO,
CAPPERI DI SALINA @b, FILETTI DI ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @V,
PREZZEMOLO, ORIGANO

PIZZA FRITTA MARGHERITA €11
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @,

FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,

PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI, BASILICO

ANTICA NORMA:< 12
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @V, BASILICO INFORNATO,
MELANZANE FRITTE, RICOTTA SALATA

LA GIALLA <12
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,
POMODORINO GIALLO VESUVIANO, PERLE DI PESTO DI BASILICO

CAPRESE INFORNATA ¢ 12
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @y,
POMODORINO ROSSO CONFIT,
BURRATA PUGLIESE BIO 125G, BASILICO

UN PROFUMO INCONFONDIBILE £ AVYoL&E

NTE.
QUELLO DI UN POMODORO 6ENUIND,
DALLA VARIETA PID ANTICA. DOLCE E DELICATA.

SLOW MARGHERITA ¢ 12
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @V, OLIVE CAIAZZANE @b,

PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @

POLPOSE E &OLOSE. LE OLIVE Dl CAIAZZO 5LOW F0OD

£ SULLA PIZZA!

GONO NATE PER STAR | LE COLTIVA LENTA |
SANGIOVANN ; A CoTryR

L'AZIENDA AGRICOLA |ANALMENTE. L Pomp . BAg

i BIOLOGICO £ LE CONSERVA ARTIEIA MA € go0oR0 L0 Facyy

A Mpe
EsoLp PER FARNE Fl;';o RATURA.

APPASg),
RIRE g SE

g

DOLCEZZA

MARGHERITA CONFIT €125
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @\, POMODORINO ROSSO CONFIT,
CILIEGINO DI BUFALA CAMPANA DOP, PERLE DI PESTO DI BASILICO

TRE POMODORI €13
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CAPULIATO DI POMODORO SECCO, POMODORINO ROSSO INFORNATO,
POMODORINO GIALLO VESUVIANO A CRUDO, GRATTUGIA DI PARMIGIANO
REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI, BASILICO

VERDE / BIANCO / ROSSO € 135
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, POMODORINO GIALLO VESUVIANO, PERLE
DI PESTO DI BASILICO, POMODORINO ROSSO CONFIT, STRACCIATELLA
PUGLIESE

*ARRICCHISCI LATUA PIZZA CON | SUPPLEMENTI CHE PREFERISCI!
TROVI ’ELENCO ALLA FINE DEL MENU

COPERTO € 2,5

frumento
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LE PIZZ&

Z ACESE DOC«< 12
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @), FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, TRUNZO DI ACI STUFATO @),
CIPOLLETTA FRESCA, GRATTUGIA DI PECORINO SICILIANO

NON Ha soL0 11 NOME pELL

DI ORIGINE E DEI MITY
CHE LA CIR :
ANCHE COLORE € sppopg RiveCang "
E Sue ORIGINI "VULCANIC HE™

A NOSTRA CITTA

Z® AGLIO 1
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @p, CREMA DI AGLIO,
OLIVE CAIAZZANE @p, POMODORINO ROSSO CONFIT,
POMODORINO GIALLO VESUVIANO, PREZZEMOLO

Z AGRODOLCE:¢ 12
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V, MELANZANE FRITTE,
CREMA DI AGLIO, OLIVE CAIAZZANE @),
CIPOLLA DI GIARRATANA IN AGRODOLCE @), CAPPERI DI SALINA @V,
< POMODORINO ROSSO CONFIT E PREZZEMOLO
NON Sl 5A SE E PI) DA RECORD

LA SUA DIMENSIONE 0 LA SUA DOLCEZZA:
PER NOI E LA CAMPIONESSA DEL &USTO DI CAMPAGNA!

ALLA CATANESE < 12
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO, ZUCCHINE FRITTE,
RICOTTA SALATA DI PECORA E MENTA

® FIORI DI ZUCCA €14
PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA, ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @u,
FIORI DI ZUCCA, STRACCIATELLA PUGLIESE, LIMONE GRATTUGIATO

MICA PIZZA E FICHI € 14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE DEL CASEIFICIO GIFFONIELLO, GORGONZOLA
DOP, SCAROLA RICCIA, CONFETTURA ARTIGIANALE DI FICHI,
MANDORLE, MENTA

7 MIELE E CIPOLLETTA¢5
PECORINO FRESCO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CIPOLLETTA, MIELE SICILIANO

@ NON E NORMA« 12
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
MELANZANE FRITTE, POMODORINO ROSSO CONFIT,
RICOTTA SALATA, BASILICO

Z PARMIGIANA ¢ 2
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @\, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, MELANZANE FRITTE,
POMODORINO ROSSO INFORNATO, GRATTUGIA DI PARMIGIANO
REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI, BASILICO

@ PATATE E FUNGHI < 14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE DEL CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CIPOLLETTA FRESCA, ANTICO POMODORO DI NAPOLI @v, OLIVE CAIAZZANE @u,
FUNGHI CARDONCELLI, PATATE AL FORNO, PREZZEMOLO

Z SEGALE < 12
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO, SEGALE SALTATE,
OLIVE CAIAZZANE @v, CAPULIATO DI POMODORO SECCO,
GRATTUGIA DI RAGUSANO DOP

Z ® SEI FORMAGGI < 16
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI,
GORGONZOLA DOP, BURRATA PUGLIESE BIO 125G,
PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @u,
ROBIOLA DI ROCCAVERANO @u

L'UNI
PRODLCON o' 11 HEMELE Lo
- Sl FAC
SAGGIATELD £ VI SENTIRETE IN UNA FAATETVOARaU[E'gf%g:l‘.;S
|

V] TRUNZO E SALSICCIA ¢ 15
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @b, PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V,
SALSICCIA DI PALAZZOLO ACREIDE @b, TRUNZO DI ACI STUFATO @V,
OLIVE CAIAZZANE @V, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA

TENERUMI ¢ 14
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @V, PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA,
TENERUMI, FIORI DI ZUCCA, ZUCCHINE FRITTE, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA ,
CAPULIATO DI POMODORO SECCO, PROVOLA DEI NEBRODI @ GRATTUGIATA

*ARRICCHISCI LATUA PIZZA CON | SUPPLEMENTI CHE PREFERISCI!
TROVI ’ELENCO ALLA FINE DEL MENU

COPERTO € 2,5

frumenio
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@\ PRESIDIO SLOW FOOD

LE PIZZE

® ALLITALIANAc¢ 5
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
STRACCIATELLA PUGLIESE, PROSCIUTTO COTTO “SAN GIOVANNI” CAPITELLI,
CAPULIATO DI POMODORO SECCO, PESTO DI BASILICO

SPEZIATO CON ERBE Mo
NTANE,
QUESTO PROSCIUTT) 8y PSEIE MASSAG&IATO A MaNo,

. TZHoF po
L'ECO SOLARE DELLA QUALIT ALTOMEEST'SAALLA PIzzp

® AFFUMICATA« 6
PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA, MELANZANE FRITTE,
PROSCIUTTO COTTO ARROSTO AFFUMICATO ARTHUR’S MOUNTAIN MEAT,
CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI, BASILICO

® BRESAOLAc¢ s
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
POMODORINO ROSSO INFORNATO, RUCOLA,
SCAGLIE DI GRANA PADANO DOP, BRESAOLA IGP

® BUFALA E CRUDO ¢ s
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @u, CRUDO DI PARMA “SANT’ILARIO”
STAGIONATO 24 MESI, CILIEGINO DI BUFALA CAMPANA DOP,
ORIGANO, OLIO

® CALZONE <13
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @), CIPOLLETTA,
OLIVE CAIAZZANE @y, PROSCIUTTO COTTO “SAN GIOVANNI” CAPITELLI,
GRATTUGIA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI

<Y CAPOCOLLO <14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
VERDURE SELVATICHE SALTATE,
CAPOCOLLO DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V,
STRACCIATELLA PUGLIESE, MANDORLE

©® CAPRICCIOSA <15
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @), FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, FUNGHI CARDONCELLI, UOVO BIO,
PROSCIUTTO COTTO “SAN GIOVANNI” CAPITELLI, ORIGANO

b0 NATURA.
cTTo coTTO GECON .
L ml\):%km ) MAND COME UNA VOLTA

CON UN 50L0 lNeREDlENTE GEaRETO:
|L TEMPO!

® CRUDOE FICHI <15
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
GORGONZOLA DOP, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA “SANT’ILARIO”
STAGIONATO 24 MESI, CONFETTURA ARTIGIANALE DI FICHI, BASILICO

® CULATELLO E BURRATA ¢ 22
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP, CILIEGINO ROSSO INFORNATO,
BASILICO INFORNATO, CULATELLO DI ZIBELLO DOP @\,
BURRATA PUGLIESE BIO 125G )

E PI0 DI UN PROSCIUTTO, & UN CULATELLO!

LA PARTE PIU NOBILE pE|
MAIALE, 5TpgI
DA PODERE CADASSA, c HE (g FA DA ouggm "sé’c”ﬁ'?“

® FUNGHI & ZOLA«< 16
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
GORGONZOLA DOP, RUCOLA, FUNGHI CARDONCELLI,
POMODORINO GIALLO VESUVIANO,
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA “SANT’ILARIO” STAGIONATO 24 MESI

IL SIMBOLO DELLA 5T i
ORICI
FATTA S0L0 CONI TagL| NJQ DELLA MORTADELLA I ALiANA,

LI DI ¢
ASSAGGIARE PER CAPIRE ( D'FFERSEQZ‘LOCALI.

( ® MORTADELLA E BURRATA € 15
MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @), BURRATA PUGLIESE BIO 125G,
POMODORINO ROSSO CONFIT

® ‘NDUJAc<;
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @\, CREMA DI ‘NDUJA DI SPILINGA,
CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, OLIVE CAIAZZANE @\,
STRACCIATELLA PUGLIESE, PREZZEMOLO

R G

2% NEBRODI €22
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
FUNGHI CARDONCELLI, CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP
STAGIONATO 24 MESI, PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO NERO
DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V, PREZZEMOLO

U LUME SICILIANO.
U INTEREGSANTE E PREZ1050 SA
llkﬁ%) D'I:LLE MANI DI UNA PRODUTTRICE C\;\EA J&AAATLTEA
L'ECOSISTEMA COME UNA FAMIGLIA £ 0aN
CON lIL MASSIMO RISPETTO

< PANCETTAc¢ 5
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
PATATE AL FORNO, CARCIOFI ALLA ROMANA SOTT’OLIO,
PANCETTA “GIOVANNA” CAPITELLI, ROSMARINO

2 PATANEGRA €22
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V, STRACCIATELLA PUGLIESE,
POMODORINO GIALLO VESUVIANO, PATANEGRA DI 5, ORIGANO

RI0:
UN PROSCIUTTO ICONICO. UN MARCHIO LEGGENDA i

MONDO A LEONFORTE |
ONOR GALUME DEL CONTADINI CHIUDONO A MANO.
DA 150 ANNL 1L M UNA AD UNA SULL'ALBERO. LE PESCHE ANCORA VERDI.
PER POTERLE RACCOGLIERE INTEGRE E MATURE.
IL MASSIMO DELLA CONCENTRAZIONE DEL &UsTo!

<Y © PESCA E PORCHETTA € 14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
ROBIOLA DI ROCCAVERANO @p, PESCA NEL SACCHETTO @p,
PORCHETTA DI ARICCIA IGP, SCAROLA RICCIA

® PICCANTE <1
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @V,
SALAME NAPOLI PICCANTE, ORIGANO

<Y PISTACCHIO <14
PESTO DI PISTACCHIO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CIPOLLETTA, MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @V, SCAGLIE DI GRANA
PADANO DOP, GRANELLA DI PISTACCHIO

® PORCHETTA <14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA, PATATE AL FORNO, CIPOLLA DI
GIARRATANA IN AGRODOLCE @p', PORCHETTA DI ARICCIA IGP

ERA:
CROCCANTE. SPEZIATA E TEN

DAI COLLI LAZIALL UN GRANDE
CLASSICO IRRESISTIBILE SIN
DALL'EPOCR DE! ROMAN!

® PROSCIUTTO E PATATE ¢ 15
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
PROSCIUTTO COTTO ARROSTO AFFUMICATO ARTHUR’S MOUNTAIN MEAT,
PATATE AL FORNO, PARMIGIANO REGGIANO DOP
STAGIONATO 24 MESI INFORNATO, ROSMARINO, ORIGANO

<Y SALSICCIA E FINOCCHIETTO €15
RAGUSANO DOP @\, PATATE AL FORNO,
CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, POMODORINO ROSSO INFORNATO,
SALSICCIA DI PALAZZOLO ACREIDE @\, PESTO DI FINOCCHIETTO SELVATICO

<Y SLOW PARMIGIANAc« 15
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @), FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, MELANZANE FRITTE,
MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @V,
PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @\

*ARRICCHISCI LATUA PIZZA CON | SUPPLEMENTI CHE PREFERISCI!
TROVI CELENCO ALLA FINE DEL MENU

COPERTO € 2,5

frununto
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® ACCIUGHE €14
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @), CAPPERI DI SALINA GV,
OLIVE CAIAZZANE @, CAPULIATO DI POMODORO SECCO, STRACCIATELLA
PUGLIESE, FILETTI DI ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @\, ORIGANO

\ C0ST LUNG HE DA £55ERE SO0PR
ANNOMIN
SIMBOLO DELLA STORIA pEL| 5 PESCA ME?)TIEE/:&;?FICNCEEA.

LE ABBIAMO SCELTE PERCHE SoNo CARNOSE E &0L0SEI

® <7 BRUSCHETTA A MARE ¢ 5
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @u, STRACCIATELLA PUGLIESE,
POMODORINO ROSSO CONDITO, POMODORINO GIALLO VESUVIANO AL FORNO,
OLIVE CAIAZZANE @v, CONSERVA DI FILETTI DI TONNO “FRUMENTO FEAT”,
LIMONE GRATTUGIATO

Flezy
Rimp

©® PIZZA FRITTA ALLA SICILIANA ¢ 12
SALSA DI POMODORO SICCAGNO, PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V,
ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @\, OLIVE CAIAZZANE,
CIPOLLETTA FRESCA, ORIGANO

% < ROSSOe2s
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
TARTARE DI GAMBERO ROSSO LOCALE DEL GOLFO DI CATANIA
E POLPA DI RICCI, VERDURE SELVATICHE SALTATE,
STRACCIATELLA PUGLIESE, MOLLICA ATTURRATA,
ROBIOLA DI ROCCAVERANO @V

SCAROLA <13
ANTICO POMODORO DI NAPOLI @\, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
CASEIFICIO GIFFONIELLO, OLIVE CAIAZZANE @)/, CAPPERI DI SALINA @V,
SCAROLA RIPASSATA, FILETTI DI ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @V

® TONNO E BURRATA ¢ i5
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CONSERVA DI FILETTI DI TONNO “FRUMENTO FEAT”, OLIVE CAIAZZANE @y,
POMODORINO ROSSO CONFIT, BURRATA PUGLIESE BIO 125G,
ORIGANO, BASILICO

<Y TONNO & CIPOLLA¢ 13
POMODORO BUTTIGLIEDDRU DI LICATA @,
FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO,
CIPOLLA DI GIARRATANA IN AGRODOLCE @y,
CONSERVA DI FILETTI DI TONNO “FRUMENTO FEAT”, ORIGANO

*ARRICCHISCI LATUA PIZZA CON | SUPPLEMENTI CHE PREFERISCI!
TROVI LELENCO ALLA FINE DEL MENU

COPERTO € 2,5

frumunio



@y PRESIDIO SLOW FOOD

pant ¢ companatico

ANTIPASTO ALLA SICILIANA ¢ 15

MIX DI SALUMI, FORMAGGI.E CONSERVE

PATANEGRA & CRO €20

PATANEGRA DI 5), SERVITO CON CROSTINI DI PANE AL POMODORO

SALUMI DI SUINO NERO DEI NEBRODI €20
PROSCIUTTO CRUDO, CAPOCOLLO, PANCETTA
DALLALLEVAMENTO “LA PAISANELLA” DI LUISA AGOSTINO @

PROSCIUTTO ASSOLUTO €20
PATANEGRA 5J, CRUDO DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO
STAGIONATO 24 MESI @V, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA “SANT’ILARIO”
STAGIONATO 24 MESI, CULATELLO DI ZIBELLO DOP @\

TARTARE DI MANZO ¢ ¢
CIPOLLETTA, CAPPERI DI SALINA @V,
INSALATA DI TRUNZO DI ACI @V, SENAPE CONTADINA

A
£ R BAT LA M D M BIAN

VITELLO TONNATO ¢ 5

PANZANELLA DI MARE ¢ 18
POMODORINO ROSSO, STRACCIATELLA PUGLIESE,
BASILICO, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, PANE CROCCANTE,
CRUDO DI GAMBERO ROSSO LOCALE DEL GOLFO DI CATANIA

DA SEMPRE PARTE IN
RACCHIUDOND IN UN gé

GRANTE pEL PAES
AGGID £
IL SOLE g4 o

AMMO
L SALE DELLA LORO 15017

INSALATA DI BACCALA <6
INSALATA DI ARANCE, CIPOLLETTA, CAPPERI DI SALINA @V,
INSALATA DI TRUNZO DI ACI @V,
POMODORINO ROSSO CONFIT, FILETTI DI BACCALA

TARTARE DI GAMBERO ROSSO E FRAGOLINE ¢ 16
TARTARE DI GAMBERO ROSSO LOCALE DEL GOLFO DI CATANIA E FRAGOLINE

BACCALA FRITTO & TRUNZO ¢ 16

BACCALA FRITTO E INSALATA DI TRUNZO DI ACI @

RAGUSANO ARROSTITO €9
CACIO RAGUSANO CONDITO CON OLIO, ACETO, ORIGANO

INSALATA NIZZARDA ¢ 15
CONSERVA DI FILETTI DI TONNO “FRUMENTO FEAT”, UOVO SODO BIO,
VERDURE SELVATICHE SALTATE, OLIVE CAIAZZANE @\, POMODORINO ROSSO,
CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, DRESSING ALLA SENAPE

CAESAR SALAD <5
POLLO RUSPANTE ALLA GRIGLIA, INSALATA,
SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO 24 MESI,
MAIONESE ALLA SENAPE, CROSTINI DI PANE

INSALATA CAPRESE ¢ 10
POMODORINO ROSSO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,
OLIO, SALE, ORIGANO, BASILICO
> PROVALA ANCHE CON L'AGGIUNTA DI PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
“SANTILARIO” STAGIONATO 24 MES| € 15 <
> PROVALA ANCHE CON L'AGGIUNTA DI FILETT! DITONNO SOTT'OLIO “FRUMENTO FEAT”€ |5 <

INSALATA DI ARANCE <i2
ARANCE, SCAROLA RICCIA, OLIVE CAIAZZANE @, CIPOLLETTA,
FILETTI DI ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @V, SALE, PEPE,
ACETO BALSAMICO DI MODENA

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI SLOW FOOD €20
CULATELLO DI ZIBELLO DOP @)/, MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @y,
PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V,

CAPOCOLLO DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V,
PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @b, ROBIOLA DI ROCCAVERANO @/

COPERTO € 2,5

fruumento



/425

TIRAMISU DEL GIORNO PRIMA ¢7
CHEESECAKE CIOCCOLATO ¢~
CHEESECAKE CARAMELLO €7

CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO ¢7

CANESTRINO ¢~

CON CREMA PASTICCIERA E FRAGOLINE

DOLCE DEL GIORNO ¢7

COPERTO € 2,5

frununto



BRESAOLA IGP

BURRATA PUGLIESE BIO DA 125G

CAPOCOLLO DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @
CULATELLO DI ZIBELLO DOP @V

GUANCIALE

GRATTUGIA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP STAGIONATO
24 MESI O RAGUSANO DOP

MORTADELLA CLASSICA DI BONFATTI @\

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP

MOZZARELLA DI BUFALA SENZA LATTOSIO

MOZZARELLA FIOR DI LATTE ARTIGIANALE CASEIFICIO GIFFONIELLO
PANCETTA DI SUINO NERO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @
PANCETTA “GIOVANNA” CAPITELLI

PORCHETTA DI ARICCIA IGP

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA “SANT’ILARIO” STAGIONATO 24 MESI
PROSCIUTTO CRUDO DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @V

PROSCIUTTO COTTO “SAN GIOVANNI” CAPITELLI

PROSCIUTTO COTTO ARROSTO AFFUMICATO ARTHUR’S MOUNTAIN MEAT

PROSCIUTTO PATANEGRA 5)

PROVOLA DEI NEBRODI DI LUISA AGOSTINO @
PROVOLA ARTIGIANALE AFFUMICATA
SALSICCIA DI PALAZZOLO ACREIDE @\
SCAGLIE DI GRANA PADANO DOP

SPECK DI MONTAGNA

STRACCIATELLA PUGLIESE

FILETTI DI ALACCE SALATE DI LAMPEDUSA @\
CONSERVA DI FILETTI DI TONNO “FRUMENTO FEAT”

GAMBERO ROSSO LOCALE DEL GOLFO DI CATANIA

FUNGHI CARDONCELLI

POMODORINO ROSSO CONFIT
POMODORINO GIALLO VESUVIANO CONFIT
PERLE DI PESTO DI BASILICO

PESTO DI PISTACCHIO

5€

3,50€

5€

55GR9€/ 110 GR I8€

2€

5€
5€
55GR9€/ 110 GR 18€
5€
5€

55 GR 10€/ 110 GR 20€

3€

3,5€

2,5€
4€

12€

2,5€
3€

3€

TUTTI | PRODOTTI NON INDICATI IN ELENCO POTRANNO ESSERE AGGIUNTI COME
SUPPLEMENTO AD UN PREZZO COMPRESO TRA | E 2 EURO.
PER MAGGIORI DETTAGLI POTRETE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA.



INFORMAZIONI ALLA CLIENTELA INERENTE LA
PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI

O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENI E DEI LORO DERIVATI

SI AVVISA LA GENTILE LA GENTILE CLIENTELA CHE, NEGLI ALIMENTI E
NELLE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO,
POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI

O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI.

ELENCO DEGLI INGREDIENTI ALLERGENICI UTILIZZATI IN QUESTO

ESERCIZIO E PRESENTI NELLALLEGATO Il DEL REG. UE N° 1169/201 1 “
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE”

| CEREALI CONTENENTIGLUTINE O PRODOTTI DERIVATI

(GRANO, SEGALE, ORZO,AVENA, FARRO, KAMUT)

2 FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODQTTI

(MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI ACAGIU, DI PECAN, DEL BRASILE, PISTACCHI,
MACADAMIA)

3 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

4 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

5 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

6 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

7 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

8 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

9 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

10 SOLFITI IN CONCENTRAZIONE SUPERIORI A I0MG/KG

11 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

12 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

13 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

14 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

UN NOSTRO RESPONSABILE INCARICATO E A DISPOSIZIONE PER FORNIRE
OGNI SUPPORTO O INFORMAZIONE AGGIUNTIVA, ANCHE MEDIANTE

LESIBIZIONE DI IDONEA DOCUMENTAZIONE, QUALI APPOSITE ISTITUZIONI
OPERATIVE, RICETTARI, ETICHETTE ORIGINALI DELLE MATERIE PRIME.
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PIAZZA MAZZINI, 8 - ACIREALE

+39 095 601496

PIAZZA SAN FRANCESCO D’ASSISI, 14 - CATANIA

+39 095 8037564

CORSO UMBERTO |, 13 - MODICA

+39 0932 1611471
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